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Les Bergeronnettes 2024

COTES-DU-RHONE BLANC

Cépage(s) :
67% Grenache Blanc + 30% Clairette + 3% Bourboulenc.

Vinification :
= Vendange manuelle permettant un tri sélectif.
Long pressurage en grappe entiére.

Elevage :
40% de la cuvée est vinifiée et élevée en demi-muids.
60% en cuve inox.

Dégustation :

Robe cristalline, brillante aux reflets argentés. Des
I'ouverture on pergoit une réelle élégance, structurée
autour de notes riches et intenses de fruits a chair jaune
comme le cédrat, la mirabelle, la péche et les agrumes
mars. Accompagné par un fond minéral et une touche
mentholée le nez est réellement aérien et complet.

Accord mets & vins :

La bouche est a la fois fraiche et tendre, large et
longue - tout ce qu’on attend d’un vin blanc bien
construit. L'élevage soigné et éloigné du bois lui
confere ce petit quelque chose de vertical qui saura
parfaitement accompagner un sandre au beurre
blanc, une mousseline de langoustines ou encore
un tajine de poissons. A ouvrir dans les cing ans.
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Température de service : 14°c | 57.2°F
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